
* Inc luye 22% de impuestos .

POSTRES

En Chosen. . .
Todos los momentos son perfectos .

$9

$9

Sandía impregnada en agua de f lor  de 
Jamaica ,  puré de mandar ina ,  manzana 
verde en a lmíbar de c í t r icos  acompañado 
con he lado de puré de l imón amar i l lo .

SANDÍA

Cremoso de frut i l las ,  he lado de choco late 
con toronja ,  ganache de choco late a l  56%,  
puré de p ie l  de toronja y s t rus se l  de cacao .

CREMOSO DE FRUTILLAS

He lado de p iña y mie l ,  cremoso de bayas de 
enebro ,  p iña impregnada con bourbon y 
toffee de p imienta b lanca .  

SORBETE DE P IÑA Y MIEL

$9

* Inc luye 22% de impuestos .



MENÚ

Panceta de cerdo mar inada con sa l sa de soja ,  
an ís ,  cane la ,  jengibre y ra l ladura de l imón 
coc ida a l  sous v ide acompañado de socarrat  
de po lenta ,  fondo de cocc ión reducido con 
naranja ,  raspadura de caña ,  lemon gras s ,  aj í  
cr io l lo  terminado con ajonjo l í  tostado ,  ajo 
f r i to y c i lant ro fresco .

PANCETA

$21

Marinado en aj í  panca y aj í  amar i l lo ,  l imones 
curados ,  emu ls ión de l imón ,  ka le  f r i to y puré 
de papa crocante .

PULPO

$18

Embut ido artesana l  re l leno de pato ,  dát i les ,  
p imenta de S ichuan ,  semi l las  de h inojo ,  
cane la ,  an ís  est re l lado ,  c lavo de o lor  
acompañado con papa Anna ,  aj íes  en 
v inagre y f lores  de agave en sa lmuera .  

CHISTORRA DE PATO

$16

• Focaccia hecha en casa ,  queso azu l ,  queso 
mozzare l la ,  peras impregnadas en bourbon 
y p imienta rosa ,  nuez ,  rúcu la y acei te de 
o l iva .

• Focaccia hecha en casa ,  s t racc iate l la ,  
mortade la con p is tachos ,  berros  aderezado 
con emu ls ión con wasabi ,  pane la y v inagre 
de arroz .

PAN FRITO

$16

Mo l lejas  de res  saute ,  g laseadas con 
reducción de l imón ,  sobre hoja ld re a l  horno ,  
pesto de pepas de zambo,  c i lant ro y 
ja lapeños ,  l imón en conserva y ajos  a l  
resco ldo .

MOLLEJAS

Un momento es  perfecto cuando
se lo  d i s f ruta acompañado .

$19

$18

Brochetas de po l lo  hechas con e l  100% de l  
ave ,  g laseadas con sa l sa de soja ,  mie l  y  jugo 
de l imón aderezadas con togarash i ,  ajo f r i to ,  
ajonjo l í  y  cebo l l ín  acompañado con 
vegeta les  de estac ión .

YAKITORIS

$18

Albacora mar inada con jengibre ,  ace i te de 
sésamo,  jugo de l imón ,  wasabi  y soja sobre 
pan br ioche dorado en ghee acompañado 
con mous se de aguacate ,  puerro espec iado 
y f lores  de agave en sa lmuera .  

TARTAR DE ATÚN

$18

Lenguado desnatura l izado en jugo de l imón 
sut i l ,  cremoso de queso parmesano ,  c i lant ro 
fresco ,  ace i te de o l iva y aj í  cr io l lo .  

LENGUADO

$21

Picaña uruguaya acompañada con fondo 
de cocc ión y ajos  a l  resco ldo .  

P ICAÑA

$16

Queso Camembert  madurado ,  merme lada 
de tomates y aj íes ,  puré de p ie l  de 
mandar ina ,  castañas de cajú garrapiñadas ,  
sa l  Ma ldon y acei te de t rufa .

QUESO CAMEMBERT

$21

Tort i l las  de maíz n ixtama l izada ,  lechón 
mar inado coc ido a baja temperatura ,  
rábanos encurt idos ,  emu ls ión de ch ipot les ,  
mous se de aguacate y c i lant ro fresco .

TACOS DE LECHÓN

*Inc luye 22% de impuestos .


